





‘Barolo 34" 2013

THIS NUMBERED BOTTLE
IS PART OF AN
EXCLUSIVE LIMITED SERIES

All the 100 bottles are each one,
differently hand painted
by the artist Carlo Dezzani - Dejan







ANTONIO BALLERINI

Nel lontano 1924, in via Bagutta a Milano nella casa della famiglia di mia
mamma, apriva le sue porte una trattoria italiana dove veniva servito un buon
cibo cucinato con passione secondo la cucina tradizionale. Nasceva cosi il
ristorante Bagutta che é divenuto il ritrovo di scrittori, pittori, attori, cantanti,
businessman, giornalisti, politici, ....

Un gruppo di amici, assidui avventori del Bagutta, quasi per gioco decise di
raccogliere dei fondi da destinare all'autore del libro che gli fosse piaciuto di
piti, nasceva cosi tra i muri del Bagutta il pit antico premio letterario italiano:
il Premio Bagutta. Dopo tanti anni il Bagutta si é trasformato, i fondatori
hanno ceduto il passo ma in via Bagutta 18 a Milano continua la tradizione di
un buon ristorante italiano.

Nel 2018 ho voluto portare un po’ della storia e della tradizione del Bagutta nel
Regno Unito e cosi a St. Albans e nata la Locanda Bagutta, un ristorante che
vuole continuare nella tradizione dell'offrire un buon cibo della cucina italiana
con prodotti genuini.

Per celebrare i 100 anni di Bagutta ho chiesto a Massimo Rattalino e Carlo
Dezzani di affiancarmi per realizzare una collezione esclusiva che unisse due
delle eccellenze italiane: il vino e I'arte.

Con loro abbiamo realizzato una collezione di 100 bottiglie di Barolo 2013 di
Massimo, divenute tela per i dipinti di Carlo.

Mi auguro che quest'opera possa portare un pizzico di allegria, colore e
spensieratezza nelle vostre case.

Antonio Ballerini



ANTONIO BALLERINI

Way back in 1924, in via Bagutta in Milan, in my mother's family house, an
Italian trattoria opened its doors where they served good food cooked with
passion according to traditional cuisine. Thus, was born the “Bagutta”
restaurant which became the meeting point for writers, painters, actors,
singers, businessmen, journalists, politicians, ...

A group of friends, reqular “Bagutta” clients, almost for fun decided to raise
funds to allocate to the author of the book they liked the most. And just like
that, the oldest Italian literary prize was born within the walls of “Bagutta” -
“The Bagutta Prize”

Since then, many years later, “Bagutta “has transformed, the founders have
given way but in via “Bagutta 18” in Milan the tradition of a good lItalian
restaurant continues.

In 2018 | wanted to bring some of the history and tradition of “Bagutta” to the
United Kingdom and so “Locanda Bagutta” was born in St. Albans, a
restaurant that wants to continue in the tradition of offering good lItalian
cuisine with genuine products.

To celebrate 100 years of “Bagutta” | asked Massimo Rattalino and Carlo
Dezzani to work alongside me to create an exclusive collection that combined
two of Italy's excellences, Wine and Art.

We created a collection of 100 bottles of Massimo's Barolo 2013, which
became a canvas for Carlo's paintings.

I hope that this work can bring a sense of Joy, Colour and light-heartedness
into your home.

Antonio Ballerini



MASSIMO RATTALINO

Il mio sogno di dedicarmi alla viticoltura, la passione per il grande vino,
l'amore per la tradizione enologica piemontese, lintento di realizzare
qualcosa di unico sono diventati presto un progetto ambizioso: vinificare il
nebbiolo e scommettere su questo vitigno unico, antico, eppure capace di
proporsi ai nuovi e pil esigenti mercati internazionali, senza scendere a
compromessi e puntando solo su raffinatezza e persondlita. Una storia fatta di
sacrifici, di pazienza, di passione, di tante vite che si intrecciano in un percorso
che in molti chiamano lavoro, ma che per me é uno stile di vita.

Il lavoro é improntato a regole molto precise, tutto viene sequito e controllato:
dal vigneto alla scelta delle uve, alla conduzione delle fermentazioni e degli
affinamenti, ponendo estrema cura ai grandi legni, che sono preferiti alle
barrique.

Queste bottiglie raccontano la
mia storia, di come questa
magnifica terra, la Langa, mi ha
accolto e ospitato, donandomi
cosi tanto, che il minimo che
possa fare € renderle onore
producendo un vino di qualita
assoluta.

Questo Barolo é il risultato di
tanti anni, frutto di un'annata
straordinaria che nel tempo si sta
dimostrando unica e sorpren-
dente. E' un vino imponente e
austero, ma allo stesso tempo
elegante e raffinato.

Il vino é arte, e spero con queste
bottiglie di entrare nelle vostre
case e regalarvi un'emozione.

Massimo Rattalino



MASSIMO RATTALINO

My dream to dedicate myselfto Viticulture, the passion for great wine, the love
for the Piedmontese winemaking tradition, the intent to create something
unique soon became an ambitious project: Making Nebbiolo wine and betting
on this unique, ancient grape variety but capable of presenting itself to new
and more demanding International markets, without making compromises
and focusing only on refinement and personality. A story made of sacrifices,
patience, passion, of many lives twisted in a path that many call work, but that
for me is a lifestyle.

The job is based on very precise rules, everything is followed and checked...
From the Vineyard to the choice of Grapes, the management of fermentations
and refinements, paying extreme attention to the large woods, which are
preferred to barriques.

These bottles tell my story, of
how this magnificent land, the
“Langa’; welcomed me and
hosted me, giving me so much,
that the least | can do is honor it
by producing a wine of absolute
quality.

This Barolo is the result of many
years, the result of an extraordi-
nary vintage which over time is
proving to be unique and
surprising. It is an imposing and
austere wine, but at the same
time elegant and refined.

Wine is Art! | hope when these
bottles enter your home, they
help you feel emotion!

Massimo Rattalino




This is to certify that

Massimo Rattalino, Trentaquattro34 2013
Barolo, Piedmont, Italy

has been awarded a Platinum medal for

Platinum

97  points

STEVEN SPURRIER, CHAIRMAN EMERITUS




CARLO DEZZANI

Carlo Dezzani in arte Dejan nasce a Torino nel 1957 e gia da piccolissimo si
appassiona alla pittura, frequenta il liceo artistico di Torino ove apprende le
tecniche del disegno e dove diviene allievo dei pit noti artisti torinesi.
Appassionato di architettura medievale ritrae ad acquerello i vari borghi
d'ltalia. Conduce alcuni stage di "acquerello ad indirizzo architettonico" presso
la facolta di architettura di Torino con la supervisione dell'arch. Nino Orlando.
Nel 2001 inizia a sperimentare una tecnica che chiama "olio acquerellato” e
rappresenta paesaggi onirici dei suoi sogni ove le velature lasciano vedere
oltre i confini della propria immaginazione "Occhi incantati, ed incantati
occhi” cosi li descrive il critico d'arte e gallerista Luciano Carini di Piacenza
presso cui fa una personale. Nel 1993 inizia ad esporre in una piccola galleria
di Collegno (prov. di Torino) e di li prosegue il suo percorso espositivo anche
all'estero a New-York, Miami, Barcellona, Istanbul ecc..

Carlo Dezzani - Dejan




CARLO DEZZANI

Carlo Dezzani aka Dejan was born in Turin in 1957 and from a very young age
became passionate about Painting. Carlo attended the artistic High School in
Turin where he learned the techniques of drawing and where he became a
pupil of the most famous Turin artists.

Passionate about Medieval Architecture, he portrays various villages of Italy in
Watercolor. He conducts some "Architectural Aatercolor" Internships at the
Architecture faculty of Turin under the supervision of the Arch. Nino Orlando.
In 2001 he began to experiment with a technique he called "Watercoloured
Oil" and represented dreamlike landscapes of his dreams where the glazes
allowed one to see beyond the boundaries of one'simagination. "Eyes enchan-
ted, and enchanted Eyes" is how describes them. The art critic and gallery
owner “Luciano Carini” of Piacenza where he has a solo show. In 1993 he
began to exhibit in a small gallery in Collegno (Province of Turin) and from
there, he continued his exhibition journey abroad in New York, Miami, Barcelo-
na, Istanbul and many more...

Carlo Dezzani - Dejan
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Tutte le foto (eccetto pag.7/8)
sono state realizzate e sono proprieta di Antonio Ballerini
E’ possible riprodurre parte dei contenuti solo con autorizzazione di
Locanda Bagutta antonio@bagutta.co.uk

All photos (except pag 7/8)
are made and property of Antonio Ballerini
Itis possible to reproduce part of the contents only by authorization of
Locanda Bagutta antonio@bagutta.co.uk
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